
 

Zupa pieczarkowa z serem pleśniowym i

makaronem

paulina2157  

Polecane na: zupa    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  4 porcje

 

  Składniki:

 

pieczarki - 0,5 kg

 

ser camembert - 1 szt.

 

śmietana kremówka - 0,25

szklanka

 

natka pietruszki - 0,5 pęk

 

 

sól i pieprz - do smaku

 

bulion drobiowy - 1 litr

 

makaron świderki - 15 dag

 

masło - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pieczarki pokroić w kostkę i podsmażyć na maśle. Przełożyć do bulionu i zagotować.

Gotować około 15 minut. Odlać szklankę bulionu, dodać do niego śmietanę i pokrojony ser, razem

zmiksować blenderem na gładką masę. Zmiksowany ser ze śmietaną wlać do zupy, zagotować,

doprawić do smaku. Dodać posiekaną natkę, wymieszać. Makaron ugotować według informacji na

opakowaniu i podawać z zupą.
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