gotuj w stylu eko.p!

b — s ZUPA pieczarkowo paprykowa

h—
w2 paulina2157

Polecane na: danie glowne, zupa

Kuchnia (region): polska

[l o min . . 1 porcja

. Skiadniki: pieczarki - 30 dag $mietana - 1 ml
bulion drobiowy - 1 litr serek topiony - 1 szt.
papryka czerwona - 2 szt. makaron tazanki - 2 dag
sol i pieprz - do smaku przyprawa do potraw Bio - do
smaku

cebula - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pieczarki oczysci¢ i pokroi¢ w kostke, podsmazy¢, przetozy¢ do garnka i zalaé bulionem,
zagotowac. Cebule obraé pokroi¢ w kostke podobnie papryke, razem podsmazy¢. Cebule z papryka
przetozy¢ do bulionu z pieczarkami. Gotowac okoto 10 minut. Serek zmiksowac ze Smietang, odlaé¢
0,5 szkl goracego bulionu i wymieszac z serkiem i $mietang. Serek ze Smietang wla¢ do zupy,
wymieszaé, doprawié¢ do smaku i zagotowaé. Podawaé z ugotowanym makaronem fazanki.
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