
 

Zupa serowo-cebulowa

smakujmy  

Polecane na: zupa    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 65 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

ziemniaki - 50 dag

 

wędzony boczek - 20 dag

 

cebula - 1 szt.

 

czosnek - 1 ząbek

 

ser żółty - 20 dag

 

 

topiony serek - 10 dag

 

śmietana 30% - 2 łyżka

 

tłuszcz - 

 

sól, pieprz, tymianek - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ziemniaki obrać, umyć, pokroić w kostkę, zalać ok. 1,2 l wody, włożyć boczek (w całości)

i gotować 20 min. Wyjąć boczek, kiedy przestygnie, pokroić w kostkę i przesmażyć na chrupiąco na

oleju. Dodać posiekaną cebulę, zeszklić na złoto, włożyć przeciśnięty przez praskę czosnek.

Wymieszać, przełożyć do garnka z ziemniakami, gotować kilka minut. Dosypać starty żółty ser,

włożyć serek topiony. Mieszając gotować 10 min. Dodać śmietankę, przyprawić.
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